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100g_de bowere 100 g de sucne | 260 g de famine | 100 g de pépiten
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1 _pincée da nel e vachet. de | 1 achet. de suce
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@ A-Melanger les sucres et le sel dans un saladier.

2. Ajouter les ceufs et le beurre ramaolli.

?E 3. Ajouter la farine, la levure et les pepites de
=€ |chocolat.

4. Melanger et faire de petits tas avec une
cuillere sur une plaque recouverte de papier

sulfurise.

{ LL?!! 6. Faire cuire au four pendant 10 minutes
i\ |thermostat 7 ou 200°.
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Bon appetit! =35>~



Remets dans I'ordre les étapes de la préparation de la recette des cookies.




Faire cuire au four pendant 10
minutes thermostat 7 ou 200°.
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Faire de petfits tas avec une
cuillére sur une plague
recouverte de papier sulfurisé.

Melanger les sucres et le sel
dans un saladier.

Ajouter les ceufs et le beure
ramolli.

Ajouter la farine, la levure et les

pepites de chocolatf.




